: . Mittagsmenii 3 Kurkuma Sollten Sie ¢ ¢;
Mlttag smenii 1 & Kurkuma gehért in zahlreiche Gewiirzmischungen und gibt Mittagessen ti;;z::‘: g]anz ebﬂl'g haben, einfy py das
0 H . P, . i i i ii + dan ] Vorbeste]],
Montag - Freitag 11:30 - 14:00 Uhr (aufier an Feiertagen) 831 Alu Gobi 8 ypische Kartoffel Bumenkohi- Kombintion in wirziger Currysofie mic Kimmel 7550 € vielen Currygerlc'}'lten ihre gj)ldgelbe Farbe. Ef wiirzt und .farbt ™ MU 00Ch im Restaypgng Pl:rz:l' :le brauche;,
832 Alu Palak & Kartoffelnin Butter-Spinac-Keeation 7,50 € auflerdem Gefgliigel, Gemiise, Kartoffeln, Fisch und Fleisch Essen wird chon sepr ehmen und 1p,,.
Zu jedem Mittagsmenii servieren wir eine Tagessuppe 833 Paneer Butter Masala & sinnccisch + LinseninTomaten-Butter-Currysote 8,20 € und auch Sofien. :
oder einen kleinen gemischten Salat. 834 Chicken Biryani &™ reisgerichimit Hihnerflet, Mandein und Rosinen 8,50 € Keerzlannel i dm&wﬂ!m
‘mit seperater Joghurtsofie A mﬂll“!}
. 835 Chicken Vindaloo 8 s Gor Guidmi e 8,50 € Kreuzkiimmel hat einen intensiven, wiirzig-sifien Duft und UIMVJW‘B
811 Chicken Mushroom 8 Hihnbrustfilet mit fr. Champignons und Ingwer 8,20 € ey ey wa . . . . Wi Wi W
I inMandel-Currysofie 836 Lamm Vindaloo 8 e scha) - cin Gos Gerichtmit Lammfiisch and 8.90 € einen leicht bitteren, scharfen Geschmack - er schmeckt also W”M u}u)!d‘m
812 Palak Bhajl B Spinat-Kreation mit frischem Gemiise 7,50 € 837 Harivali T oh  Katofieb-Inger-Currysoe 9’20 ; ganz anders als ,unser Kiimmel“. Er wiirzt Couscous, Curries,
813 Pindi Chana 5 kichererbsen mit fischen Tomaten, Paprika und Plefferming 7,50 € 4 e N et 2 Dals, Suppen, Eintépfe, Fleisch, Gefliigel und Backwaren.
814 Ente Curry N el s gl 9,20 € m118 Kheera Ka Raita 8 cuiten-oghurt 2,90 € I
A ngwer
815 Banana Chicken & tunn mit Bunnen-Nos-Currysote 8,50 € m130 Nan ®# ovales Brot aus Hefeteig 2,80 € Im Altertum war Ingwer schogn“;n der chinesischen und indi-
816 Reshmi Batak 8" gacenfiet mit Kokosnut in Mandelsofic 9,20 € m132 Garlic Nan ®# ovales Brot aus Hefeteig mit Knoblauch 2,90 € schen Medizin von Bedeutung, denn die scharfe Wurzel, die INDISCHES RESTAURANT
817 Ente Tikkas" g e, e (S 9,20 € m135 Roti ®8 fiaches Vollkornfladenbrot 2,50 € eigentlich gar keine Wurzel ist, hilft bei Verdauungsbeschwer- I N D I S C H E S R E S T A U R A N T
118 Khoera Ka Raita & G: Jk:g:th hm::nim e e Syl e 2.90€ m150 Mango-Creme & " 350 € den, gegen Ubelkeit, fordert die Durchblutung, wirkt gegen o) Ren Strafle 45
130 Nan & ) 2’ 30 € 8 ’ Erkiltungen und gilt sogar als Aphrodisiakum. stpreulien Stralbe
m an ovales Brot aus Hefeteig 5 . . 81927 Mﬁ n Ch en
m132 Garlic Nan 5 ovates Beot aus Hefeteig mit Knoblaueh 2,90 € Mittagsmenii 4 Zimt S P EI S E KA R‘ I ' E
m135 Roti ®8 fiaches Vollkornfladenbrot 2,50 € 841 K Palak ¢ 8.50€ Zimt gehért zu den iltesten Gewiirzen der Welt. Um 2800 vor Tel.: 089 99 93 97 75
eema al Hackfleisch in Spinat-Kreation er s . = c B
m150 Mango-Creme " 3,50€ B 8’ o SC}li““‘ Geb“k‘vtvf’:fd ‘mﬁlflfl"‘:“gbl:mh‘;les ‘clh‘“es‘;"he“;:"“:‘;fls www.amber-restaurant.de ZUM MITNEHMEN
ammfleisch in Joghurt-CurrysofSe ) chennung ,, a1l ange! rt. INeben der Verwendung fur z: =
843 Chicken Masala &" it einem Paprikain'T Ingwer-Carrysoe 8,70 € reiche Siifispeisen wird er auch als Antiseptikum und als Heil-
Mittagsmenii 2 mittel gegen Darmwind, Ubelkeit, Erkiltu d erhéht - g
F o R } gegen Darmwin, elkeit, Ex ngen und erhhten
g 844 Matar Paneer Erbsen- und Gericht mit frischem Koriander 7590 € B ll’lt druck bénutzt. Caterln g / PartyserVICC
821 Daal Tarka  Naconalgericht Indiens (Gelbe Linsen) in wiirriger Softe 7,20 € 845 Lamm Nilgiri & Lunmficisch mit Koriander, Kokosnuss, Spinatund Pfefferminz 8,50 € — . .
822 Kabuli Masala & eabben mit Exbsen, Mais, Kichererbsen, Zuicbeln 7,90 € 846 Chicken Salat ® 8 sihes knackigerSaat mie Hahachensteifonund Nanroe 7,70 € Fenugreck Buffet fiir Firmen und Privathaushalte, Betriebsfeste,
823 Chicken Daal ® oo s e =i Maslaots 8.20€ — Ka Raita 290€ Bekannt in Europa als Bockshornklee, hat einen stark aromati- Geburtstage, Hochzeiten, Tagungen und andere Anlisse.
Lo il (et L) KT ® Ernturdigsimn ’ schen Geruch und ist Bestandteil vieler Curries und Chutneys. ] . s . .
824 Murg Nilgiri & el schard - Hinesbrusieemic ischem Koriander, 8,50 € 130 Nan % ) 2.80€ . et —— Uber 200 Sitzplitze im Restaurant, grofler Biergarten
\ - Kokosaus, Pleffermiaz, grinen Chiliuad Spinat m an 8 ovales Brot aus Hefeteig 5 r eignet sich auch hervorragend zu Fleisch- und Fischgerich- N S X N
825 J_]:eenga glasala b‘i (scharf) - Krabben mit fr. Tomaten, Zwiebeln in Currysofie 8,90 € TS Gt P TN B s o1t i 2,90 € ten. Stimuliert die Herzf(llmktion i_ilSt gut gfealglen hohes Choleste- sowie ein eigener Bereich fiir 80 Personen.
826 Jheenga Biryani ™" Krabben, Mandeln und Rosinen gebr. + extra Joghurtsoe 8,90 € . rin und gegen Haarausfall. 3
’ m135 Rotl %8 flaches Vollkornfladenbrot 2,5 0€ 3 5 ——
827 Tikka Achari Taka Tak & v memiccnemiess — 9,20€ 11150 Mango-Creme 5 e o l;:/;r freuen ugs daiauf, Ihger Feier c};c; enl:SIprgche:lldenh ‘ : SBR[
Ingywer-Knoblauch-Joghurt und mit Mixed Pickels im Ofen geb. + geschmortin T Butter-Kol ’ ardamom men zu 2geben. L.assen Sie einen Hauch Indien durc — = & €~ cinen indischen Saft
m118 Kheera Ka Raita # cutenoghus 2,90 € Kardamom ist Bestandteil vieler Wiirzmischungen, etwa von 8 Ihre Feier wehen 50¢€- cine Flasche Mangoliksr
m130 Nan ®8 ovales Brot aus Hefeteig 2,80 € Mittagsmenﬁ 5 Garam Masala und Currypulver, wiirzt aber auch FlCiSCh, Ge- : et zulThrer Beste]lung,
. . fliigel, Reis, Desserts und Obst. Zudem ist er zum Aromatisieren Auferd biet ir Cateri ie Show-Cookine fiir
m132 Garlic Nan 8 ovules Brot aus Hefeteig mit Knoblauch 2,90 € 851 Dal Makhni® e Linsengerich us Incien i Bucer Kimme-Carmysae. 7,20 € von Tee beliebt; in arabischen Lindern dient er als unverzicht- ulSerdem bieten wir Cate .mgs S(.)ww -ow ooking ) .
m135 Roti ¥ flaches Vollkorfladenbrot 2,50€ 852 Dahi Meat & Exbsen- und Spinat-Keestion 7,90 € bares Kaffeegewiirz. Ihren Anlass an. Schreiben Sie uns einfach, oder Offnungszeiten:
,h . e . . q
m150 Mango-Creme # 3,50€ 853 Bhindi Gosht 5 et fnem Papsitsin Tomstn-Ingver-Camysic 8,70 € . sprechen Sie direkt mit unserem Personal. Mo - Fr: 11:30 - 14:00 + 17:30 - 23:30
854 Bhindi Masala ® s o 7,90 € Kortander Sa: 17:30 - 23:30
frische Okrasin Masalusofi ’ Korianderwurzeln erfreuen sich in Asien grofier Beliebtheit. Sie So + Fei 12:00 - 23:00
B -1 855 Chicken Tikka?®" Hihnerfilet mariniertin Ingwe.r,]oghurt und Zitrone, 9,20 € werden in Kombination mit Knoblauch , Chillis und dem Griin o+ elertage. 2: - .
ciiagen 856 Chicken Mango &" ummm R L 8,20 € der Pflanze vor allem fiir Marinaden verwendet.
D Ostpreufien Str. 45 - 81927 Miinchen
zu allen Speisen als Beilage empfohlen. m118 Kheera Ka Raita & cuken joghure 2,90 € N - R R ) e as per fekte GeSChenk: Tel.: 089 99 93 97 75
130 Nag *5 T Die P z und A sind fiir Sie nach jeder Speisenbeschreibung rsichtlich. AM B E R GUT el.:
. . m ? & ovales Brot aus Hefeteig Zu e All fFe -
117 len Dahl & it e i ks 2’50 € 132 G 1' N a,g P 2’90 € 1 llsl?:zl::b:toﬁ a. g;:%::lsxzﬁ;es Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse S CHE I N MAVAS amb er-restaurant. de
118 Kheera Ka Raita® Gurkenoghurt 3.50 € m arliC INamn ™8 ovales Brot aus Hefeteig mit Knoblauch ) 2. mit Konservierungsstoff b. Krebstiere und Krebserzeugnisse - im L ok l h . l »
y ’ m135 Roti » faches Vollkornfiadenbrot 2,50€ 5 mit Antioxidadtonsmitel EES e al erhiltlich.
121 Bombay Potatog Kartoffelgericht mit herzhafter T Currysofe 8)90 € m150 MangO'Creme gh 3 50 € 5. geschwefelt e. Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
122 Jeera Alus Kartoffeln mit Kreuzkiimmel 7,50 € i 5 i;ﬂm{n ;_ Milch und _:;i:;?;fe"(msd,“emkh Laktose) Mittagsmenii ab 7,20 €
123 Alu Palak? Kartoffeln mit Spin 8,50 € . . . . . . 8. mit Phosphat h. Schal.enﬁ'iicflte () mit Suppe oder Salat
125 Pulao Rice g’:: : . ;P " R 5’ 50€ Alle Hauptgerichte servieren wir mit gelben Basmati Reis S Sitvo gl i R
asmati-Rels nach Vloghu! ’ . 11. koffeinhaltig k. Sesamsamen und -erzeugnisse .
127 MiX Pickles 3 gemischtes griines und gelbes Obst (sauer) 2,5 0 € mit Kurkuma- g Ic’:i‘n:;‘l:a;ti‘g i (o Fliseh gissen) :;:L‘upir:e‘r:;m;l]d:::u?:::::nnene Erzeugnisse OStPreuﬁen Str' 45 - 81927 MunChen
R s B Tel.: 089 99 93 97 75 - www.amber-restaurant.de
04 M@ ‘PW@ in ng inled. 9 %Q&Mﬂb MM!BWL "; kombi don de:ef inzel n Zutaten sovie ::;l;:l«::ogisihe :lyvcrm:iv‘::’;::.
5 o mih
O o qlelyes . D T Birvani ®
Suppen / Soups Spezialititen vom Chefkoch Enten-Spezialititen 5" Fisch-Spezialititens y
101 Vegetable Biryani 12,70 €
1 Dal-Shorba & Indische Linsensuppe - (auf Wunsch vegan erhiltlich) 4,70 € k1 Multani Shorba (Suppe / soup) i (scharf/ spicy) 5,50 € 72 Duck Khumb Wala 16,50 € 78 Fish Mango b 16,50 € 8 y i
frisches gemischtes Gemiise mit Mandeln und Rosinen in Kashmir-Art
2 Sabzi—Shorba i Suppe mit frischem Gemiise 4,5 0€ zubereitet mit Hiihnerfleisch, Linsen, Reis und kriftigen Gewiirzen zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Sofle Seelachsfilet mit frischer Mango in Mango-Cashewnuss-Sofie 104 M t:e B;' . * 14.90€
utton biryani
4  Chicken-Shorba #ndische Hihnchensuppe 4,90 € k5 Murg Mutton Korma " 17,90 € 75 Ente Mango 16,90€ 81 Jheenga Masala®" ik 19,90 € 1y ’
Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen
() Tomato Shorba gTomatensnppe nach siidindischer Art 4,5 0€ zartes Hithner- u. L fleisch in Mandel-Cashew-Sofe mit Pulao-Rei Entenbrustfilet mit frischen Mangos und Ananas in Mango-Cashew-Sofie Ri len in Te Knoblauch-Currysofie
105 Maharaja Biryani 15,50 €
k6 Chicken Dilkash>s" 17,50 € 76 Ente Masala (mittel scharf) 16,50 € 85 Goan Fisch Curry* 15,50 € ya Bty ’
. Hithner- und zartes Lammfleisch mit frischem Gemiise nach bengolischer Art
a Hihnerfleisch mit frischem | hten Kiise und Tt Mandel-Curry-Sofie mit Pulao-Rei Entenfilet in typischer indischer Masala-Sofl Fischspezialitit aus Goa4
Warme Vorspelsen k7 zartes Ehels mit :g::\ dse une rry-Sofle mit aozisgo € ntenfilet in typischer indischer Masala-Sofle ischspezialitit aus Goa- 106 Jheenga Hydrabadi Biryani b,d 20’90 €
Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert. Jenga aman 4 . P - : . A s di . . . .
p - . ) . ) . X Diese Kostlichkeiten werden mit gebratenem Basmati-Reis aus Nordindien zubereitet. Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert. Ri nelen in Nusssofie mit Kok flocken und gemahlenen Mandeln mit Pulao-Rei Zur Zubereitung der indischen Entengerichte verwenden wir immer nur feines,
k8 Mutton Kashmiri &" 18,90 € gewiirfeltes Entenbrustfilet ohne Fett und ohne Haut. . h . 1‘ .
i i iise - auf Wunsch vegan 1 3 111 a,
15 Veg'etablt.: Pakora frisches gemischtes Gemiise - auf Wunsch veg 4’90 € zartes mariniertes Lammfilet aus dem Tandoori-Ofen mit frischem Joghurt, Paprika, Zwiebeln, Ingwer Veg etarl sche S P €z1a ltaten Tan dO or1 BrOt S P €21 alltaten 8
16  Onion Rings Zzuicbelsinge, kriftig gewiirzt und fictiert - auf Wunsch vegan 4,50 € k13 veg. Hara Bhara - s schuct/vesypcy) 14,20 € Lo . . .
17  Paneer Pakora # fischer hausgemachier Kise 550 € Lamm- Spezmhtaten g 86 Vegetable Korma® 12,50€  frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen
frisches Gemiise, ayurvedische Art / fresh vegetables, ayurvedic style
18 FiSh Pakofa d sartes Seelachsfilet 5 ,90 € k14 Vegetable Mango dg 12 90 € frisches Gemiise mit Cashewniissen und Rosinen in Mandel-Sofle
19  Chicken Pakora sares Hibnchenficisch 550€ ¢ 60 Rogan Josh ik - zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Soe 13,90 € 88 Saag Paneer 5" 11,50 € 130 Nan oves Brot aus Hefeceig 2,70 €
Genmiise in frischer Mango-Cashewnuss-Sofie / vegetables in fresh mango cashew sauce 3 3 L P al ak _ . o . - 1 3 9 0 €
21 Vegetable Samosa Teigtaschen mit Kartoffeln und Erbsen gefille - auf Wunschvegan 5,50 € LI Gtz ettt Gping b v modtidhhe A ’ Spinat mit hausgemachtem Kiise 131 Butter Nan ovales Brot aus Hefeteig mit Butter 3,10 €
22 gemischte Vorspeise (i zwei Personen) & 8 verschicdene Pakoras mic Hihnchen, 11,90 € o 65  Lamm Vindaloo eheschart/verysicy) - Lamm mit Kartoffenin Go-Art 14,70€ 89 Shahi Baingans" 11,90 € 132 Garlic Nan ovles Brotaus Hefeteig mit Knoblauch 3,50€
23  vegetarische Vorspeise (fir zwei Personen) 8 vexfc';ca:;:cek;:éﬁ:?.:zf:;::.lé::e 10,50 € N) PeZIalltaten vom Huhn 8 68 Lamb Korma® 14,90 € indische Auberginen mit hausgemachtem Kiise und Ingwer in Mandelsoe, fein gewiirzt 134 Pishauri Nan P gefitie mit Kise, Rosinen, Mandeln und Kokosnuss 4,50 €
24 Pappad hauchdonne Linsentcigwafitn -vegan und hausgemachtem Kise 2,50 € o zartes Lammfleisch in Nusssofie mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandel 91 Alu Chana Masala - aufWunsch vegan - mittel scharf 11,20 € 135 Roti flaches Volikornfiadenbrot 2,50 €
44 Ka('la.l Chicken -mittel scharf - gebratenes Hihnchenﬂeisl;::}:::nli:vié::: ::;i 13,70 € 69 Lamb Boti Masala h- zartes L fleisch in Mandel-Te 3 14,90 € Kicherebsen, Kartoffeln und Zwiebeln in herzhafter Currysofe mit frischen Tomaten und Ingwer 142 Girlgcf Nan mit frischem I ngwer 3,30 €
S alat elb3agl 45 Chicken Jalfrezi eenuen 13,50 € 70 Mango Lamb " ucces Lammfcisch in frischer Mango-Cashewnuss-Sofic 14,70 € 92 Dal Makhani&"- aufWansch vegan 10,50 €
Hihnchenfleisch, mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Chili und frischem Koriander 71 Mutton Kolhapuri h(seln ) 14’50 € Indisches Nationalgericht: Gelbe oder sch Linsen mit Butter Nachs eisen g h
i H 3 Hihnchenfleisch mit Soerialasws
25  Salat Sai . R o 5.50€ 46  Chicken Vindaloo * ehrscharf)- 1 mit Spezialg awsGoa 13,70 € zartes Lammfleisch, frische Paprika, Zwiebel, Ingwer, Knoblauch, griine Chili 93 Kadai Paneer 8- mittel scharf 12,50 € P
at daison g Salat mit g oder Essig & Ol , Chicken" >
28 Fitness-S alat . ot 9, 20 € ::; ]élliti'::;:en ’1:;! (31} 1\/;:::1:;}1 henfleisch in Butter-Te Sofl ii,zg : Hausgemachter Kise in der Pfanne serviert mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln in typischer Sofie 1 5 0 Mango-Creme mit Vanilleeis 5’ 5 0€
mit gegrillten Hithnerbrusthletstreifen, frischen Champi ais, Zwiebeln und Joghurtdressing kka (mittel scharf/ medium spicy) . dstlichkei A i-Rei indi itet. Ak .
ne . ) . picy > Diese Kostlichkeiten werden mit gebratenem Basmati-Reis aus Nordindien zubereitet. 94 Bhindi Masala 11,90 € 152 Gajar Halwa 4,90€
S R : il Wb t? frisches indisches Okra-Gemiise in kriftiger Sofle Geriebene Karotten mit Mandeln und Rosinen zubereitet
1 1 a,g 49  Murgh Nilgiri (mittel scharf/ medium spicy) 13,50 € . h e fmEeR e Toven sbert
Tandoori VOI'SPCISCII ’ : g g . itts s 2 . '“‘I m SP? . . 7 95 Mixed Vegetables Masala®" - aufWansch vegan 11,20 € 155 Gulab Jamun mit Vanilleeis 4,90 €
. Hiihnerbrustfilet mit Korianderblittern in oriental. K mit K gr. Chili, Minze + Spinat frisches Gemiise nach indischer Art riete Billchenaus il und Quark, i Honig und Vanilcis serviet
11 Murgh Tikka ZartcHihnchensticke in Joghurt mariniert aus dem Tandoor Ofen 7,90 € 51 Mango Chicken” Hinnerbrustfictin Mango-Cashewnuss-Soic 13,70 € —UM ; 9 ! e dﬂb du ﬂllﬁwﬂdﬂt kd,vd AL din awwck 99 Vegetable Handi® - aufWunsch vegan - scharf 11,50 € 157 Kok is in Kokosschale*! 5,20 €
. . . . . SR M - > 18,
12 Gemischte Tandoori Vorspeisen serviert mit Nan -fir2pes. 12,70 € 59 TR Clid e mrmi e mmmmedi? 13,70 € ’ okosnusseis in Rokosschale )

gemischtes Gemiise mit pikanter Currysofie nach Hausart

Hiihnchenfleisch in drei hied MGl

Diese Kostlichkeiten werden mit gebratenem Basmati-Reis aus Nordindien zubereitet. Diese Kostlichkeiten werden mit gebratenem Basmati-Reis aus Nordindien zubereitet.

Alle Preise in Guno k. geselalichor Telouwertstouer.

. . B _ . a, g’h
Thalis mit Nan und Basmati-Reis Spezialititen aus dem Tandoori Ofen

Unsere Thalis sind eine Spezialitit unseres Chefkochs , lassen Sie

sich iiberraschen. S)U/ld d'w’ M” I’Z!TM,, issen win (hl/wjxt hd‘m, Wwadl't L ‘QMM

30 Tikka AchariTaka Tak (scharf) - Hihnerbrustfilet mainiertin Inguver 14,50 €

Knoblauch, Joghurt und indischen Pickels im Ofen gebacken und h inTc B Kok Sofd
108 Vegetable Thali 15,90 € Sind sie abor grof3 gewonden, miissen wi ihuen Hiigel schankon. 32 Chicken Tikka 14,20 €
109 Amber Thali 17,50 € arte Hilchensticke i sprileoghart Mcind
111 Vegetable Thali Grand sz rersonca 30,90 € 33 Lamm Tikka 18,50 €
112 Amber Thali Grand fir2 Personen 32,90 € rartes mariniertes Lammfilet vom Spie
115 Special Amber Surprise®? fir2 Personen 49,90 € 34 Haryali Malai Kebab 14,20 €
3-Gange-Ment, lasscn Sie sich tiberraschen, mit Aperitifund Mango-Likér. Mittagsmenii ab 7’20 \ zartes Hishnerfleisch in Joghurt mit Spinat-, Minze- und Koriandersofie mariniert, mit Beilage
mit Suppe oder Salat 37 FishTikka! 16,50 €
e S At sl it
39 Mix Grillplatte (etwas von allem) >" 17,90 €

Tandoori-Késtlichkeiten



